
Hinweis: Letzte Rodizio-Bestellung 2 Std. vor Küchenschluss – für ein
entspanntes Essen mit vollem Nachservice.

Pasta

Tomate-Basilikum 
( Tomaten, Basilikum, Olivenöl )

oder
Knoblauch-Rahm 

( Knoblauch, Sahne,  Muskat )

Kindergerichte

Tagliatelle Salmão e Espinafre - Mit
Lachsfilet und jungem Blattspinat

Tagliatelle Frango e Cogumelos - Zartes
Hähnchenbrustfilet & Champignons 

Tagliatelle Camarão e Tomate-Cereja - 
Gebratene Garnelen & Cherrytomaten

Tagliatelle Legumes Mediterrâneos - 
Bunte Gemüseauswahl mediterraner
Art 

Dessert

ALLE PASTA-GERICHTE SERVIEREN WIR MIT
TAGLIATELLE UND PARMESAN –  WAHLWEISE MIT

EINER UNSERER ZWEI SAUCEN:

Hähnchenschnitzel mit Pommes - 
Knuspriges Hähnchenschnitzel, serviert mit
Pommes Frites

Pasta com Tomate - Tagliatelle mit
milder Tomatensauce

Brigadeiros (hausgemacht)  3 Stück
- Brasilianischer
Schokoladenklassiker – zart
schmelzend und intensiv im
Geschmack

Pastel de Nata - Portugiesisches
Blätterteigtörtchen mit
Vanillepudding – serviert mit einer
Kugel Vanilleeis

Schoko-Lava Cake (hausgemacht) -
Warmer Schokoladenkuchen mit
flüssigem Kern – frisch gebacken, dazu
Vanilleeis

17,90 €

19,90 €

16,90 €

9,90 €

7,90 €

6,90 €

6,90 €

8,50 €

19,90 €

Fleisch
ZU ALLEN STEAKS SERVIEREN WIR POMMES FRITES,

EINEN FRISCHEN BEILAGENSALAT, HAUSGEMACHTES
CHIMICHURRI UND LIMETTEN-FAROFA

Picanha - 250g
Brasilianischer Premium-Cut aus
argentinischem Tafelspitz – kräftig, saftig,
mit typischem Fettdeckel für vollmundiges
Aroma. Unser Signature Cut.

Entrecôte – 250 g
Zwischenrippenstück aus argentinischem
Rind mit charakteristischer Marmorierung –
besonders saftig, aromatisch und voll im Biss.

Alcatra – 250 g
Mageres, feinfaseriges Steak aus
argentinischer Rinderhüfte – zart, saftig
und aromatisch. Der Rodizio-Klassiker

Roastbeef – 250 g
Rückenstück aus argentinischem Rind mit
natürlichem Fettrand – zartrosa, leicht
marmoriert und herzhaft im Geschmack.

Tilapia Mediterrana – Mild-
aromatisches, grätenarmes
brasilianisches Tilapiafilet mit
Pellkartoffeln, Fischsauce,
Limettenfarofa und Beilagensalat.

Lachsteak - auf Blattspinat, serviert
mit pellkartoffeln, dazu frischer
Beilagensalat und portugiesische
Fischsoße

Fisch

Salate
Unsere Salate bestehen aus frischen Zutaten wie

Gurken, Tomaten, Karotten, Paprika, Zwiebeln und
Oliven – dazu servieren wir geröstetes Hausbrot und

Honig-Senf-Dressing

Salada mista - gemischter Salat

Rinderhüftstreifen und
Parmesankäse

 Lachs 
Gambas

Kalte Tapas
ZU ALLEN TAPAS SERVIEREN WIR EINMALIG  BROT

Azeitonas mistas - in Kräuteröl
eingelegte schwarze und grüne Oliven

Presunto serrano - Serrano-Schinken,
dazu Aioli

Queijo Manchego - 3 Monate gereifter
Manchego-Käse , dazu Aioli

Queijo Castelo  - traditioneller
portugiesischer Schnittkäse, angenehm
mild-würzig, dazu hausgemachter
orangen-senf

Bruschetta - geröstetes Brot mit
frischen Tomaten, Knoblauch,
Basilikum und Olivenöl

Warme Tapas
ZU ALLEN TAPAS SERVIEREN WIR EINMALIG BROT

Queijo de ovelha - Ofengebackener
Schafskäse mit Cherrytomaten,
Frühlingszwiebeln und Kräutern – warm
serviert

Gambas alho e óleo - 5 Gambas
(16/20), in Knoblauchöl gebraten –
verfeinert mit Chili und frischer
Limette

Frango Piri-Piri - Hähnchen Piri-Piri
(Filet) – leicht pikant, am Spieß gegrillt.
Serviert mit Aioli und Salatbeilage

Milho frito -  5 Knusprig frittierte
Maiswürfel – serviert mit Aioli

Alcatra com vinho tinto -
Rinderhüftspieß in Rotweinmarinade,
serviert mit frischem Salat und
hausgemachter Chimichurri-Sauce

Chouriço salteado - Chorizo in
Rotweinsud aus dem Ofen – mild gewürzt

Pimientos de padrón  - in Olivenöl
gebratene Minipaprika mit Meersalz

Mini Feijoada - brasilianischer Eintopf
aus schwarzen Bohnen und Fleisch,
serviert mit Reis, Maniokmehl (Farofa)
und einem scharfen Dip als Topping.

Morcela com puré de maçã -
Portugiesische Blutwurst, warm serviert
auf Apfelmus – süß-herzhafter Klassiker

Cogumelos salteados - frisch gebratene
Champignons mit Knoblauch und
Kräutern – aromatisch und saftig

Coxinha -  2 Frittierte brasilianische
Teigtaschen mit würziger Hähnchenfüllung,
dazu Aioli

Almôndegas -  Saftige Hackbällchen,
serviert in einer fruchtigen Tomate-
Basilikum-Sauce

Croquetes de bacalhau - 
3 portugiesische Stockfischkroketten
– serviert mit Aioli 

Pão do Rodízio  - knuspriges Rodizio-
Brot mit Kräuter-Knoblauch und
Käsekruste – direkt aus dem Ofen, dazu
Chimichurri

Batatas à Tasca - hausgemachte
Kartoffelspalten, goldbraun gebacken –
mit leicht scharfem Dip als Topping

Das “Rodizio” Menü
Unsere Spezialität

Rodizio – brasilianischer Grillgenuss am Spieß. Unsere
Cortadores servieren Ihnen laufend frisch gegrilltes Fleisch

direkt an den Tisch – so oft und so viel Sie möchten. Ihr Appetit
bestimmt den Rhythmus!

So funktioniert’s:
  1. Starten Sie mit saisonalen Vorspeisen – frische Salate, Antipasti

mit Oliven & Käse oder mediterrane Garnelen.

 2. Unsere Cortadores servieren laufend perfekt gegrillte
Spezialitäten wie Lamm, Rind, Geflügel und Schwein – direkt vom

Spieß auf Ihren Teller, dazu köstliche Beilagen von
Kartoffelvariationen bis Gemüse.

3. Krönen Sie Ihr Erlebnis mit Dessert – von gegrillter Ananas bis
zu Klassikern wie Crème Brûlée oder Panna Cotta.

Das Beste daran:
All you can eat – ohne aufzustehen! Sie müssen nicht zum Buffet

gehen – wir bringen alle Spezialitäten direkt an Ihren Tisch.

Rodizio ohne Schwein

Rodizio Vegetarisch
Kinder Rodizio

6,90 €

8,50 €

9,40 €

9,00 €

9,50 €

12,90 €

8,90 €

8,90 €
8,00 €

25,90 €

19,50€

21,90 €

pro Person : 39,90 €

p.P. 39,90 €

p.P. 27,90€
1,50 € pro Lebensjahrab 5 - 13 Jahren

24,90 €

28,00 €

34,00 €

9,50 €

13,90 €

8,50 €

11,90 €

13,50 €

7,90 €

8,40 €

9,50 €

8,00 €

6,90 €

8,00 €

7,90 €

7,00 €

7,00 €


